
Mezedes 
Arrangement
 to share

€ 28,50
€ 14,50

 kinderen 
t/m 12 jaar

Voor

Koude tapas

1	 Feta veggie
	 Geitenkaas/tomaten/olijfolie/
	 oregano

3	 Tzatziki veggie
	 Yoghurt/komkommer/
	 knoflook/olijfolie/kruiden

115	 Rolla solomou
	 Zalmrolletjes gevuld met frisse
	 romige kruiden kaas

5	 Elies me Piperies veggie
	 Olijven met peperoni ’s

9	 Garides cocktail
	 Noorse garnalen in
	 cocktailsaus

121	 Trella
	 Romige feta/prosciutto ham/		
      	olijfolie/oregano

6	 Dolmadakia veggie	

Gevulde wijnbladeren/	     		
rijst/tzatziki

1004	Trio Irodion
Tzatziki/taramas/tiro salata

11	 Carpaccio (+€5,-)
Rundercarpaccio/ 
Parmezaanse kaas/slamelange/
truffelmayonaise/zonnepitten

1034	Sashimi Greek style (+€5,-)
	 Tonijn sashimi/gegratineerd 		
	 met een mix van feta, olijven, 	
	 ui en oregano/spicy mayo

Warme tapas

2	 Keftedakia	

	 Gehaktballetjes/tomatensaus

7	 Kalamaria	

	 Gebakken inktvisringen/
	 dressing/knoflooksaus

1012	 Spanakopita veggie	

	 Boerenbladerdeeg gevuld met
	 feta en spinazie

13	 Midia
	 Gebakken mosselen/
	 knoflooksaus/dressing

1013	 Feta saganaki veggie	

 	 Gepaneerde gebakken feta

14	 Domatosoupa veggie	

	 Tomatensoep

606	 Dolmadakia met vlees
	 Gevulde wijnbladeren/rijst/
	 gehakt/tzatziki

65	 Crispy gamba’s
	 Garnalen omhuld in een 
	 krokant jasje/chilisaus

58	 Halloumi veggie
	 Tradionele ongerijpte 
	 Cypriotische grill geitenkaas/		
	 oregano/chilisaus

120	 Feta a la crete veggie
	 Gebakken feta in filodeeg/gedipt 	
	 in ouzo/honing/sesamzaadjes

8	 Gtapodi grille (+€5,-)
Octopus/slamelange/balsamico 
dressing

Spelregels
- Geldig van maandag t/m- Geldig van maandag t/m
	donderdag (m.u.v. carnaval 		 donderdag (m.u.v. carnaval 	
	 en feestdagen)	 en feestdagen)

- - 2 gerechten per persoon per 2 gerechten per persoon per 
ronderonde

- Onbeperkte rondes- Onbeperkte rondes

- - Verplicht voor de gehele tafel Verplicht voor de gehele tafel 

- - Alles wordt a la minute klaar Alles wordt a la minute klaar 
gemaakt, houd a.u.b. rekening gemaakt, houd a.u.b. rekening 
met de bereidingstijdmet de bereidingstijd

- Alle gerechten zijn voorgerecht  - Alle gerechten zijn voorgerecht  
formaten die bedoeld zijn om formaten die bedoeld zijn om 
te delente delen



Vlees

42  	 Souvlaki
2 Varkenshaas souvlaki’s/
tzatziki

43  	 Gyros 
Gyros/tzatziki

40  	 Souzouki	
2 Souzouki’s/tzatziki

41	 Bifteki 
Gehaktsteak gevuld met feta 
en kaas/tzatziki

50	 Kota
2 Kipfilets/tzatziki

70	 Girino Fileto
Varkenshaas/champignonsaus

77	 Entrecote (+€7,50)
300 gram/pepersaus

51	 Paidakia (+€5,-)
2 Lamsrack koteletten/tzatziki

Oven

1071	 Mezes tou bekri
Varkenshaas/METAXA saus 
van champignons, ui, paprika 
en tomaatjes/gegratineerd met 
Hollandse kaas

119	 Gyros Fourno
Gyros/champignonsaus/
gegratineerd met Hollandse 
kaas

75	 Moussakas
Traditioneel ovengerecht/
laagjes van gekruid gehakt, 
aubergine en aardappel/
bechamelsaus/gegratineerd met 
Hollandse kaas

80	 Griekse lasagne a la Levie veggie
Traditionele lasagne met een 
Griekse twist/vegetarisch 
gehakt/paprika, courgette, prei, 
wortel en ui/bechamelsaus/
gegratineerd met feta

12	 Garides fourno (+€5,-)
Gepelde scampi’s in 
tomatensaus/geserveerd  
met feta

Vis

32 	 Solomos
Zalmfilet/olijfolie-citroen- 
dressing/knoflooksaus

39 	 Lavraki	
Zeebaars filet/olijfolie-
citroendressing/knoflooksaus

37	 Gegrilde scampi’s (+€5,-)
4 Scampi’s/olijfolie-
citroendressing/knoflooksaus

Bijgerechten

16	 Koolsalade
22 	 Rijst	
24 	 Friet	
25 	 Gigandes	

	 Grote witte bonen in
	 tomatensaus

20	 Choriati
	 Griekse boeren salade met feta

850	 Parma friet
Friet/Parmezaanse kaas/
truffelmayonais


